
Sakura Drop さくらドロップ

Kabukicho Sling 歌舞伎町スリング

2,000

All prices are gross price including 13% service charge and 10% tax.

JAM17 Bar Menu

Seasonal Cocktails

Gin,Yogurito,Ume,Peach,Lemon,Chocolate
ジン、ヨーグリート、梅、桃、レモン、チョコレート

桜の花や樹皮を使用するジンに梅や桃を合わせた、 春を感じさせる爽やかなカクテル。
チョ コレート の花模様で柔らかな雰囲気に。

Gin,Cherry,Chamomile,Rose,Lemon,Soda water
ジン、チェリー、カモミール、薔薇、レモン、炭酸

歌舞伎町ジン「Ne10」を使用し、煌びやかな光や華やかさを表現した一杯。
春の陽気に誘われた人々が訪れる歌舞伎町の夜をイメージ。

A refreshing cocktail that makes you feel spring with gin, cherry blossoms and bark are used to
flaver this gin, combined with plums and peaches. You can see soft atmosphere with the flower
pattern.

 This cocktail expresses glittering light and gorgeousness of Kabukicho using local gin "Ne10".
An image of the night in the area where people invited by the cheerfulness of spring visit.

価格の表示はすべてサービス料と消費税が含まれた総額となります。



（Yen）

Signature Cocktails 2,000 Seasonal Highball 1,800 Whisky 1,500 Beer 1,000~

Specific Penicilin 特異的ペニシリン Sakura Highball The Glenlivet 12yo Peroni (Draft) ペローニ 

X by Grenmorangie Xバイグレンモーレンジ Schmatz IPA (Bottle) シュマッツIPA 1,800

Bullet Train 弾丸列車 Dewar’s 12yo

Seasonal Cocktails 2,000 Old Parr 12yo Champagne by the glass 2,500

Not So Dirty Martini むしろキレイなマティーニ Sakura Drop さくらドロップ Maker’s Mark NV G.H.Mumm
Grand Cordon Brut

マム・グランコルドン・ブリュット

Uji&T 宇治トニック Kabukicho Sling Other Whisky Today's Wine by the glass 1,500
KOME, Hendricks, Matcha,Tonic water
米焼酎、ジン、抹茶、トニックウォーター Japanese Whisky 国産ウイスキー ASK Red or White 赤または白

Maid in Japan メイドインジャパン Ardbeg 10yo アードベッグ10年 2,000

Standard  Cocktails 1,800 Talisker Storm タリスカーストーム 2,000 Bottle Wine 14,000~

Negrosuke ネグロ助 Gimlet ギムレット The Macallan DC 12yo ザ・マッカラン
ダブルカスク12年 2,500 Champagne

Gin, Lime
ジン、ライム Ayala Brut Majeur 22,000

Kaminari Fashioned カミナリファッション Cosmopolitan コスモポリタン 2,000 Bollinger Special
Cuvee 28,000

Craft Gin Ne10 Perrier Jouet
Belle Epoque 86,000

Mr. Miyagi ミスターミヤギ Margarita マルガリータ

0% 1,000 White Wine

※ Kabuki Straight Up 歌舞伎ストレートアップ Whisky Sour ウイスキーサワー Coca Cola Au Bon Climat
Chardonnay 14,000

Grapefruit Juice Cloudy Bay
Sauvignon Blanc 15,000

※ Memories of  A Geisha ゲイシャの思い出 Mojito モヒート Orange Juice

Rum, Mint, Lime, Syrup, Soda water
ラム、ミント、シロップ、炭酸 Cranberry Drink Red Wine

※ Non alcohol available　　ノンアルコール対応可能 Aperol Spritz アペロールスプリッツ Red Bull レッドブル Le C de Calon Segur 18,000

Wilkinson Dry Ginger Ale Grande Polaire
Yoichi Pinot Noir 20,000

Verjus, Shiso, Apple, Vetiver
葡萄、青紫蘇、林檎、ヴェチバ グレープフルーツジュース

オレンジジュース

Bergamot, Osmanthus, Jasmine, Tomato
ベルガモット、金木犀、ジャスミン、トマト クランベリードリンク

All prices are gross price including 13% service charge and 10% tax.

価格の表示はすべてサービス料と消費税が含まれた総額となります。

ウィルキンソン
ドライジンジャーエール

Aperol, Lillet blanc, Orenge, Soda water
アペロール、リレブラン、オレンジ、炭酸

ル・セー・ド・
カロン・セギュール

グランポレール 余市
ピノ・ノワール

KOME, Sake, Umeshu, Campari, Awa-bancha
米焼酎、日本酒、梅酒、カンパリ、阿波番茶

歌舞伎町 Limited Spirits

Kokuto de lequio, Rich cold brew coffee, PXsherry
黒糖リキュール、コーヒー、シェリー

Rye, Peanut butter, Sesame, Rice syrup
ライ、雷おこしのエッセンス、雷おこしと共に クラフトジン Ne10

Vodka, Grand marnier, Cranberry, Lime
ウォッカ、グランマルニエ、クランベリー、ライム

Whisky, Lemon, Aquafaba, Syrup
ウイスキー、レモン、アクアファバ、シロップ

Gin, Cherry, Chamomile, Rose, Lemon, Soda water
ジン、チェリー、カモミール、薔薇、レモン、炭酸

Gin, Yogurito, Ume, Peach, Lemon, Chocolate
ジン、ヨーグリート、梅、桃、レモン、チョコレート

コカ・コーラ 

ペリエ・ジュエ ベルエポック

アヤラ ブリュット マジュール

ボランジェ
スペシャルキュヴェ

オーボンクリマ シャルドネ

Tequila, Cointreau, Lemon
テキーラ、コアントロー、レモン

クラウディベイ
ソーヴィニョンブラン

Bacardi, Grapefruit, Passionfruit, Spirulina
ラム、グレープフルーツ、パッションフルーツ、スピルリナ オールドパー12年

デュワーズ12年

JAM17 Bar Menu

さくらハイボール ザ・グレンリヴェット12年

MUGI, Mezcal, Gingerhoney, Grapefruit, Lemon
麦焼酎、メスカル、ジンジャーハニー、グレープフルーツ、レモン

Dewar's 12yo, Cherry blossom, Soda water
デュワーズ12年、桜の花、炭酸

S 1,000/M 1,500

IMO, Lychee, Raspberry, Rose
芋焼酎、ライチ、ラズベリー、薔薇

歌舞伎町スリング

メーカーズマーク

Gin, Kombu vermouth, Tomato, Japanese olives
ジン、昆布ヴェルモット、トマト、国産オリーブ

2,000~

17:00 ～ 26:00 (L.E. 25:00)

Cashless payment only
キャッシュレス決済となります



17:00-21:00

Romaine Lettuce and Kale Salad 2,500 Aqua Pazza Cartoccio Style 2,900 Bruschetta 1,000
With Nut-based Caesar Dressing アクアパッツア　カルトッチョスタイル ブルスケッタ

ロメインレタスとケールのサラダ、ヴィーガンシーザーソース

Steamed Mushrooms and Abalone 2,900 Mixed nuts 1,000
Tuna Carpaccio, yuzu zest and peppers 2,500 Cartoccio Style ミックスナッツ

マグロのカルパッチョ　柚子胡椒のアクセント 軽く蒸した数種の茸と鮑　カルトッチョスタイル

Pickled and marinated olives 1,000
Snow Crab and Avocado Tartar, 2,800 ピクルスとオリーブマリネ

White Balsamic Sauce
ズワイ蟹とアボカドのタルタル　ホワイトバルサミコ Arancini 1,500

アランチーニ

Assorted cheese 1,500
チーズ盛り合わせ

Spicy caulifower roasted in a stone oven,Aglio Aurio 2,300 Tiramisu 1,500
スパイシーなカリフラワーの石窯ロースト　アーリオオーリオ ティラミス　～パティシエールのインスピレーション～ Braised pork cheek with olives in white wine 1,500

豚頬肉とオリーブの白ワイン煮込み

Aligot and Fried Potatoes 2,300 Plant-based Panna Cotta 1,500
アリゴとグリップフライドポテト プラントベース　パンナコッタ Caprese 1,500

カプレーゼ

Melty Fondant Chocolat 1,800
with a Banana Ice Pop Chocolate 1,500
メルティーフォンダンショコラ　バナナアイスキャンディー チョコレート　

Aglio Aurio with mushroom and Scallops 2,700
帆立貝と平茸のアーリオ・オーリオ （リングイネ） JAM's Sakura Parfait 2,000 Ham and Gnocco Frito 1,500

(Sakura, Matcha) 生ハムとニョコフリット

Cream Pasta with Sea Urchin 2,900 JAM's 桜パフェ(桜/抹茶）

雲丹のクリームパスタ(フェットチーネ） Pinchos kebabs 1,500
ピンチョスケバブ

Seafood and vegetable Frito Misto 1,500
魚介と野菜のフリットミスト

Pasta
(Yen)

All prices are gross price including 13% service charge and 10% tax.
価格の表示はすべてサービス料と消費税が含まれた総額となります。

Hot Vegetable Cuisine
(Yen)

Dessert 
(Yen)

Bar Food Menu

17:00-25:00

Appetizers
(Yen)

Seafood Cuisine
(Yen)

Snack
(Yen)

Cashless payment only
キャッシュレス決済となります
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