
Standard Buffet
Buffet Menu

12,000 yen

Alcohol
アルコール使用

*Does not contain vinegar.
*All alcohol has been cooked off. 

※ヴィネガーは含んでおりません。
※アルコールは飛んでおります。

Vegan Menu
ヴィーガンメニュー

Vegetarian Menu
ベジタリアンメニュー

Arancini
アランチーニ

Falafel Sandwich
ファラフェルのサンドイッチ

Seasonal Fruit and Mozzarella Caprese
シーズナルフルーツ モッツァレラチーズのカプレーゼ

Assorted Japanese-Style Pintxos
(Karasumi, Duck and Olive,
 Smoked Daikon with Cheese)
和風ピンチョス盛り合わせ
（唐墨松葉串・鴨オリーブ串・いぶりがっこチーズ串）

Smoked Salmon Trout
トラウトサーモン スモーク仕立て

Cheese and Salami Board with Pickles and Dried Fruit
チーズ・サラミ・ピクルス・ドライフルーツボード

Marinated Seafood with Genovese Sauce
シーフードマリネ ジェノベーゼソース

Caesar Salad with Romaine Lettuce and Kale
ロメインレタスとケールのシーザーサラダ

Ham and Zucchini Frittata with Tomato Sauce
ハムとズッキーニのフリタータ トマトソース

Cold Dishes
Acqua Pazza
アクアパッツア

Stone-Baked Pizza
石窯焼きピザ
Margherita　　　Genovese, and Whitebait
マルゲリータ　　　ジェノベーゼとシラス

Melanzane alla Parmigiana
メランザーナ パルミジャーナ

Braised Beef Loin with Charcutière Sauce
牛ロース肉のブレゼ シャルキティエールソース

Mushroom Risotto with Tartufata
タルトゥファータと茸のリゾット

Seafood Pasta in Tomato Ragù
海鮮ラグーパスタ（トマトラグー）

JAM’s Selection Burger with French Fries
ジャムズセレクションハンバーガーとフライドポテト

Roasted Gunma Kuchidoke Kato Pork
with Honey Mustard Sauce
群馬県産くちどけ加藤ポークのロースト
ハニーマスタードソース

Veal Saltimbocca
仔牛のサルティンボッカ

Hot Dishes

Desserts
Baked Cheesecake, Swiss Roll, and Seasonal Mousse Cake
ベイクドチーズケーキ・ロールケーキ・シーズナルムースケーキ

Cream Puff with Sablé Crust, Chocolate-Coated Lollipop, and Panna Cotta with Seasonal Sauce or Gelée
サブレ生地をのせたシュークリーム・チョココーティングしたロリポップシーズナルソースまたはジュレをのせたパンナコッタ

Two Varieties of Seasonal Fruit
シーズナルフルーツ2種類
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